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Agrarproduktivgenossenschaft e. G.

+~Weideland”
Bad Gottleuba

Juni/luli
Speiseplan
Tel:035023/149960
kueche@apg-weideland.de
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tel:035023/149960
mailto:kueche@apg-weideland.de

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1=Farbstoffe
2=Konservierungsstoffe
3= Saurungsmittel

4= Antioxidationsmittel

5= Geschmacksverstarker
6= Geschwefelt

7= Phosphat

8= SiiBungsmittel

9= Nitrate(Nitratpokelsalz)

A= Glutenhaltiges Getreide

B= Krebstiere

C=Eier

D= Fisch

E= Erdnlsse

F=Soja

G= Milch

H= Schalenfriichte

|= Sellerie

K= Senf

L= Sesam

M= Lupine

N= Weichtiere und deren Erzeugnisse
O= Schwefeldioxid und Sulfit bei mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I
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Montag 13.07. Dienstag 14.07. Mittwoch 15.07. Donnerstag 16.07. Freitag 17.07. 13. | 14.| 15. | 16. | 17.
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g Makkaroni , Jagdwurst und Fischstabchen,DillsoRe, |Schweineschnitzel mit Solke, Vorsuppe Tomaten-Paprika-Gemiise g
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tel:035023/149960
mailto:kueche@apg-weideland.de

Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1=Farbstoffe
2=Konservierungsstoffe
3= Saurungsmittel

4= Antioxidationsmittel

5= Geschmacksverstarker
6= Geschwefelt

7= Phosphat

8= SiiBungsmittel

9= Nitrate(Nitratpokelsalz)

A= Glutenhaltiges Getreide

B= Krebstiere

C=Eier

D= Fisch

E= Erdnlsse

F=Soja

G= Milch

H= Schalenfriichte

|= Sellerie

K= Senf

L= Sesam

M= Lupine

N= Weichtiere und deren Erzeugnisse
O= Schwefeldioxid und Sulfit bei mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I



