Juli/August
Speiseplan
Tel:035023/149960
kueche@apg-weideland.de

Agrarproduktivgenossenschaft e. G.
S ~Weideland”
Bad Gottleuba
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> Nudeleintopf mit Gemuse gedgnstetes Seeﬂlachsfllet, frische Bratwurst mit Sole, Milchreis Jagerschnlt;el mit >
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Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1=Farbstoffe
2=Konservierungsstoffe
3= Saurungsmittel

4= Antioxidationsmittel

5= Geschmacksverstarker
6= Geschwefelt

7= Phosphat

8= SiiBungsmittel

9= Nitrate(Nitratpokelsalz)

A= Glutenhaltiges Getreide

B= Krebstiere

C=Eier

D= Fisch

E= Erdnlsse

F=Soja

G= Milch

H= Schalenfriichte

|= Sellerie

K= Senf

L= Sesam

M= Lupine

N= Weichtiere und deren Erzeugnisse
O= Schwefeldioxid und Sulfit bei mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I
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Montag 10.08. Dienstag 11.08. Mittwoch 12.08. Donnerstag 13.08. Freitag 14.08. 10. | 11. | 12. | 13. | 14.
- . . . . Putenschnitzel mit SoRe ; . . . -
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Montag 17.08.. Dienstag 18.08. Mittwoch 19.08. Donnerstag 20.08. Freitag 21.08. I 17.1 18.| 19. | 20. | 21.
— vegetarischer . i . Griel3suppe, Hahnchenschenkel mit —
e Gemuseeintopf mit Kochklops mit heller Softe - [Krauterquark mit Leberwurst, Sachsische Quarkkeulchen Leipziger Allerei und =
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Kennzeichnung Allergene und Zusatzstoffe

1=Farbstoffe
2=Konservierungsstoffe
3= Saurungsmittel

4= Antioxidationsmittel

5= Geschmacksverstarker
6= Geschwefelt

7= Phosphat

8= SiiBungsmittel

9= Nitrate(Nitratpokelsalz)

A= Glutenhaltiges Getreide

B= Krebstiere

C=Eier

D= Fisch

E= Erdnlsse

F=Soja

G= Milch

H= Schalenfriichte

|= Sellerie

K= Senf

L= Sesam

M= Lupine

N= Weichtiere und deren Erzeugnisse
O= Schwefeldioxid und Sulfit bei mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I



